
RISTORMARKT

Tritacarne in acciaio inox, ø 22 mm, 200 kg/h

Prezzo 833.00 Euro

Tritacarne diametro bocca 22 cm. Robusto, facile da pulire e
da usare. Struttura in lega fusa, inter
[visit website]

Descrizione prodotto

Tritacarne diametro bocca 22 cm. Robusto, facile da pulire e da usare. Struttura in lega fusa, interamente rivestita in
acciaio inossidabile. Motore auto ventilato. Riduttore di velocità realizzato con 4 ingranaggi in acciaio temperato e chiusi
in scatola stagna a bagno d'olio. Tramoggia e bacinella di raccolta carne inox. Con la semplice rotazione di una leva si
ottiene il disinnesto del gruppo di macinazione. La macchina può essere facilmente pulita in tutte le sue parti con uno
straccio umido. Sicura e conforme alle Normative Europee ed Internazionali. Motore e comandi con grado di protezione
IP 65, dotati di invertitori di marcia bocca entrata carne. Struttura e tramoggia in acciaio inox. Gruppo macinazione
(vite,lame e dischi) in acciaio inox. Scheda a bassa tensione. Coltello autoaffilante e piastra forata .

Ulteriori informazioni

Capacità: mouth ø 82 mm
Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 240 x 410 x 450
Energia: Ele
Fase: 1F+N
Frequenza: 50
KW Elettrico: 0,85/1,5
KW gas: -
Control: 200 kg/h
Volt: 230
Modello: 9562E
kcal: .0000000
Tier Price: 
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