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Cella di lievitazione su ruote per 1/2x AIF0052,
18x 60x40 cm

Prezzo 2,100.00 Euro

Cella di lievitazione costruita in acciaio Aisi 430. Riscaldata
attraverso una resistenza elettrica 
[visit website]

Descrizione prodotto

Cella di lievitazione costruita in acciaio Aisi 430. Riscaldata attraverso una resistenza elettrica in aria statica posta sul
fondo della camera. Produzione dai vapore attraverso contenitore d'acqua a carico manuale posto sul fondo della
camera. Dotata di termostato per la regolazione della temperatura da 0 a 60°C. Porta a vetro per il costante controllo del
processo di lievitazione.

Ulteriori informazioni

Capacità: 18x trays 60x40 cm, max. 9,0 cm height
Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 1500 x 1204 x 900
Energia: Ele
Fase: 1F+N
Frequenza: 50/60
KW Elettrico: 2
KW gas: -
Temperatura: 0°C/+60°C
Volt: 230
Modello: ANZ0076
Tier Price: 
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https://www.ristormarkt.it/cella-lievitazione-su-ruote-per-forno-pizza-modelli-5782p-5783p-18x-60x40-cm-cap-teglie-max-h9-cm.html
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