Worldwide Food Service Equipment

Serie HOT DOG

SCALDA WURSTEL CON CONTENITORE P
PYREX CAP. 40 WURSTEL & e

Esecuzione in acciaio inox. * Maniglie laterali in materiale
atermico « Termostato limite per il controllo della temperatura. «
Intensita di calore delle zone di cottura comandata da
regolatore di energia. * Contenitore in pyrex con cesto a due
scomparti in acciaio inox * Bacinella e coperchio in alluminio
anodizzato

HOT-DOG HEATER WITH PYREX GLASS
CONTAINER

Completely made in stainless steel. * Container in Pyrex glass
with st. steel basket divided in two » Container and lid in
anodized aluminium * Control board with energy regulator +
Limit thermostat for temperature control - Adjustable heat of
the cooking zones controlled by energy regulator. * Container
in Pyrex glass with st. steel basket divided in two + Container -——

and lid in anodized aluminium -

Cod. 2107G Model. STARSW

Conteiner PYREX GLASS
HOT-DOG-SPIERTOASTER MIT PYREX Basket STAINLESS STEEL
GLAS Volt 230/1

Gehause aus fein satiniertem rostfreiem Stahl. Dampfwarmer KW 0,45

mit Behalter und Deckel aus ALU eloxiert ( Optional: aus Energy

Edelstahl). Glaskessel mit zwei Innenteilen aus rostfreiem Ek

Stahl zum Warmh_alten_vorl ca. 40 Wc!rslchenl Der Dimensioni mm 240 X 300 X 385 H
Bedienungspanel ist mit einem Energieregler, Kontrollampe zur :

Anzeige des Betriebszustandes und Grenzthermostat zur Capacity hot dog 40 PCS
Temperaturkontrolle ausgestattet. Seitliche Handgriffen. KG 5

CALENTADOR HOT-DOGS CON
CONTENEDOR EN PYREX

Construccion en acero inox satinado Schotch-Brite. = -.-|
Calentador a vapor para Salchichas con cubeta y cubierto en

aluminio anodizado, (por pedido en acero inox.) Contenedor en

pyrex con cesta de 2 compartimentos en acero inox para unas

40 salchichas. El panel de mandos esta dotado de regulador

de energia con una sefializacion luminosa de resistencia 0
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CHAUFFE SAUCISSES AVEC MANCHON
PYREX 2200

Construction entierement en acier inox. « Poignées latérales «
Thermostat limite pour le controle de la température » Chaleur
des zones de cuisson contrdlée par doseur d'énergie. *
Manchon en pyrex avec panier en acier inox divisé en deux «
Cuvette et couvercle en aluminium anodisé

temperatura. Asas laterales. &




