Worldwide Food Service Equipment

Serie BAINMARIE & NOODLE COOKE

BAGNOMARIA EL. PER GN1/1 H160 CON
RUB DI SCARICO

Esecuzione in acciaio inox. * Rubinetto di scarico con sicurezza
« Interruttore On/off con protezione in silicone. * Vasca imbutita

GN 1/1 » Termostato di regolazione fino a 90°C - Resistenza
corazzata « Bacinelle GN escluse

ELECTRIC BAIN-MARIE GN1/1 H160 WITH P ——
DRAIN TAP

Completely made in stainless steel. = Drain tap with safety

device * On/off main switch with rubber protection « Drawn

basin GN 1/1 = Control thermostat up to 90°C = Armoured

heating element * GN pans not included é
{

ELEKTRO BAIN-MARIE GN1/1 H160 MIT 1 @)
ABLASSHAHN .

Gehéause aus fein satiniertem rostfreiem Stahl.
TIEFGEZOGENES BECKEN GN 1/1 mit AblaBhahn und
Sicherheitsvorrichtung. Unter der Wanne freiliegende

Heizkarper fur eine einfache Reinigung der Wanne. Die Cod. 4042 Model. BMCR
Heizkérper sind unter den Boden mit einem Zwischenpaneel :
aus Aluminium eingesetzt; dies erlaubt eine bessere Verteilung ~ Capacity 21 LT.
der Warme. Frontbedienung mit Ein-Aus-Schalter, Capacity GN 11 H 160
Regelthermostat bis 90° C., Heizkontrollampe. Ohne Volt 230/1
GN-Behalter.
KW 1.2

c i Energy
BANO MARIA EL. GN1/1 H160 CON GRIFO =
DE DESCARGA Dimensioni mm 335 X 590 X 240 H
Construccién en acero inox. satinado Scotch-Brite. Cubeta Basin dim. mm. 305 X 505X 160 H
embutida GN 1/1 con resistencia en el exterior de ella para KG 7

facilitar las operaciones de limpieza, aplicadas bajo el fondo
con panel intermedio en aluminio para una mejor distribucion
del calor.Grifo de descarga frontal con dispositivo de
seguridad. Panel frontal de mandos con interruptor general de
linea, termostato de regulacién de hasta 90°C, indicador de
encendido de las resistencias. Cubeta GN no incluida.

BAIN-MARIE EL. GN1/1 H160 AVEC
ROBINET DE VIDANGE

Construction entierement en acier inox. * Robinet de vidange
avec sécurité * Interrupteur marche/arrét avec protection en
caoutchou. = Cuve emboutie GN 1/1 = Thermostat de régulation
jusqu'a 90°C » Résistances en acier inox * Fourni sans bacs
GN
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